
RESTAURATION MUNICIPALE

Viande bovine française *Validé par une diététicienne diplômée d’État.

Volaille labellisée *

Produits frais travaillés 
Fait Maison *
Porc français *

Le pain est issu de l’Agriculture Biologique 
pour tous les repas et les goûters - Produits Bio *

 

Du 01 au 
05/06/2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Navarin d’agneau
Printanière de 

légumes
Fromage blanc 

aromatisé
Fruit de saison bio*

Pain bio*

Salade de tomates à 
l’échalote

Steak* haché sauce 
fromagère

Semoule bio
Yaourt nature et 

sucre
Pain bio*

Carottes râpées 
vinaigrette

Cabillaud à l’huile 
d’olive

Boulgour aux dés de 
courgettes

Crème dessert vanille
Baguette bio*

Nuggets de poulet*
Haricots blancs sauce 

tomate
Tomme

Fruit de saison
Pain bio*

Pavé de légumes 
(lentilles) sauce 

tartare
Ratatouille
Comté AOP

Moelleux au chocolat 
maison*
Pain bio*

Goûter
Pain 

Fromage
Purée de fruits

Lait
Pain, beurre

Fruit cru

Lait
Pain, confiture

Fruit cru

Jus de fruits
Yaourt

Pain, chocolat

Lait
Pain au lait, pâte à 

tartiner
Fruit cru

Du 08 au 
12/06/2026

Sauté de veau* 
marengo

Ecrasé de pommes 
de terre

Brie
Fruit de saison bio*

Baguette bio*

Salade de lentilles et 
feta

Cuisse de poulet* 
rôti au paprika

Haricots verts bio*
Semoule au lait

Pain bio*

Pomelo et sucre
Sauté de boeuf* aux 

olives
Blé bio*

Yaourt aromatisé
Baguette bio*

Concombre vinaigrette
Tortellinis aux quatre 

fromage, sauce 
tomate
Glace

Pain bio*

Coleslaw
Filet de hoki sauce 

citronnée
Riz

Fromage blanc 
aromatisé
Pain bio*

Goûter

Lait
Brioche aux pépites 

de chocolat
Purée de fruits

Yaourt nature
Pain, chocolat
Purée de fruits

Pain
Fromage
Fruit cru

Lait
Pain au lait, confiture

Fruit cru

Lait
Pain, beurre

Purée de fruits

Menus des scolaires et accueils de loisirs – juin 2026



RESTAURATION MUNICIPALE

Viande bovine française *Validé par une diététicienne diplômée d’État.

Volaille labellisée *

Produits frais travaillés 
Fait Maison *
Porc français *

Le pain est issu de l’Agriculture Biologique 
pour tous les repas et les goûters - Produits Bio *

 

Du 15 au 
19/06/2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Melon (selon 
arrivage)

Pané au fromage
Blé aux légumes

Flan nappé caramel
Pain bio*

Boulettes de boeuf* 
sauce barbecue
Semoule bio*

Emmental
Fruit de saison bio*

Pain bio*

Sauté de veau* 
marengo

Printanière de 
légumes

Camembert
Fruit de saison bio*

Baguette bio*

Salade verte et feta
Filet de colin sauce à 

l’oseille
Brocolis persillés
Tarte au chocolat

Pain bio*

Salade de pommes de 
terre à la ciboulette et 

dés de mimolette
Sauté de volaille* au 

curry
Haricots beurre

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Goûter
Pain 

Fromage
Purée de fruits

Pain au lait
Pâte à tartiner

Fruit cru

Lait
Pain, chocolat
Purée de fruits

Lait
Céréales
Fruit cru

Lait
Pain, confiture
Purée de fruits

Du 22 au 
26/06/2026

Salade de riz aux 
trois fromages 

(emmental, gouda, 
mimolette)

Escalope de volaille* 
aux champignons
Carottes bio* au 

cumin
Gaufre

Pain bio*

Pavé de légumes 
sauce tomate

Frites
Saint Nectaire

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Pastèque
Rôti de boeuf* aux 

oignons
Tagliatelles

Fromage blanc 
aromatisé

Baguette bio*

Salade de tomates 
mozzarella

Chipolata (porc* / 
volaille*)
Riz créole

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Filet de hoki à la 
crème

Blé aux dés de 
courgettes
Mimolette

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Goûter
Pain

Fromage
Fruit de saison

Lait
Pain, beurre

Purée de fruits

Lait
Brioche
Fruit cru

Pain
Fromage

Purée de fruits

Yaourt nature
Madeleine 

Fruit de saison
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RESTAURATION MUNICIPALE

Viande bovine française *Validé par une diététicienne diplômée d’État.

Volaille labellisée *

Produits frais travaillés 
Fait Maison *
Porc français *

Le pain est issu de l’Agriculture Biologique 
pour tous les repas et les goûters - Produits Bio *

 

Du 29/06 au 
03/07/2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Salade de riz, 
tomates, maïs aux 
dés d’emmental

Escalope de porc* / 
volaille* sauce aux 

champignons 
Haricots beurre

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Omelette nature 
sauce provençale

Pommes type bistro
Gouda

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Concombre vinaigrette
Tajine d’agneau
Semoule bio*

Yaourt nature bio* et 
sucre

Baguette bio*

Dos de colin sauce 
dieppoise

Riz
Kiri

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Melon
Nuggets de volaille*

Coquillettes bio* 
sauce tomate

Batonnet glace 
chocolat
Pain bio*

Goûter
Lait

Pain, confiture
Compote de fruits

Pain 
Fromage
Fruit cru

Lait
Pain d’épices

Fruit cru

Fromage blanc
Pain, beurre

Purée de fruits

Lait 
Céréales

Purée de fruits
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