
RESTAURATION MUNICIPALE

Viande bovine française *Validé par une diététicienne diplômée d’État.

Volaille labellisée *

Produits frais travaillés 
Fait Maison *
Porc français *

Le pain est issu de l’Agriculture Biologique 
pour tous les repas et les goûters - Produits Bio *

 

Du 06 au 
10/07/2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Repas froid
Melon

Jambon de volaille*
Taboulé

Yaourt aromatisé 
bio*

Pain bio*

Salade de blé 
(tomates, maïs, 

concombre)
Filet de poisson 

meunière
Epinards à la crème

Riz au lait
Pain bio*

Saucisse de volaille* 
sauce barbecue
Pommes sautées 

maison
Camembert bio*

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Omelette sauce 
tomate

Salade de pommes de 
terre, haricots verts, 

tomates et féta
Fromage blanc

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Repas froid
Pastèque

Rôti de boeuf* 
mayonnaise

Salade de pâtes à 
l’italienne (tomates, 
mozzarella, olives)

Moelleux au chocolat 
maison*
Pain bio*

Goûter
Lait

Pain d’épices
Fruit de saison

Jus de fruits
Pain, beurre

Yaourt nature

Pain
Fromage

Purée de fruits

Lait
Pain, chocolat
Fruit de saison

Lait
Pain au lait, confiture

Purée de fruits

Du 13 au 
17/07/2026 Pont Férié

Jambon de porc* / 
volaille*

Potatoes ketchup
Boursin

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Repas froid
Salade de tomates, 

maïs et féta
Aiguillettes de poulet* 

rôti
Ratatouille froide 

maison*
Bâtonnets de glace 

vanille
Pain bio*

Repas froid
Saumon froid sauce 

cocktail maison*
Salade de blé à la 

grecque
Tome

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Goûter
Lait

Pain, beurre
Fruit de saison

Lait
Madeline

Fruit de saison

Pain
Fromage

Purée de fruits

Menus des scolaires et accueils de loisirs – juillet 2026



RESTAURATION MUNICIPALE

Viande bovine française *Validé par une diététicienne diplômée d’État.

Volaille labellisée *

Produits frais travaillés 
Fait Maison *
Porc français *

Le pain est issu de l’Agriculture Biologique 
pour tous les repas et les goûters - Produits Bio *

 

Du 20 au 
24/07/2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Repas froid
Melon 

Rôti de dinde* froid 
mayonnaise

Taboulé
Fromage blanc 

aromatisé
Pain bio*

Steak* haché sauce 
napolitaine

Frites
Brie

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Repas italien
Tomates - mozzarella

Pizza
Antipasti de légumes
Bâtonnets de glace

Pain bio*

Salade verte aux dés 
de mimolette

Merguez
Semoule et légumes 

de couscous
Fruit de saison bio*

Pain bio*

Repas froid
Poulet* rôti froid
Salade de blé et 

crudités
Yaourt nature bio* 

sucré
Purée de 

pommes-fraises
Pain bio*

Goûter
Pain 

Fromage
Fruit de saison

Lait
Pain, pâte à tartiner

Purée de fruits

Lait
Pain, beurre

Fruit de saison

Pain
Fromage

Purée de fruits

Pain au lait
Confiture

Fromage blanc 
aromatisé

Du 27 au 
31/07/2026

Betteraves 
vinaigrette

Filet de colin sauce 
citronnée

Riz parfumé au thym
Fromage blanc 

aromatisé
Pain bio*

Repas froid
Jambon* / jambon 

de dinde*
Salade de pâtes, 

tomates et 
mozzarella

Plateau de fromages 
bio*

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Taboulé maison*
Tarte à la tomate et 

fromage râpé
Yaourt nature bio* et 

sucre
Glace

Baguette bio*

Repas froid
Salade de pommes de 

terre, mayonnaise, 
cornichons et 

emmental
Rôti de boeuf* froid et 

mayonnaise
Salade d’haricots 

beurre
Fruit de saison

Pain bio*

Brochette de volaille*
Pommes au four à la 

crème
Camembert

Fruit de saison
Pain bio*

Goûter
Pain

Chocolat
Lait

Pain
Fromage

Purée de fruits

Fromage blanc
Madeline

Fruit de saison

Pain
Confiture

Lait

Lait
Pain, pâte à tartiner

Purée de fruits

Menus des scolaires et accueils de loisirs – juillet 2026


