
RESTAURATION MUNICIPALE

Viande bovine française *Validé par une diététicienne diplômée d’État.

Volaille labellisée *

Produits frais travaillés 
Fait Maison *
Porc français *

Le pain est issu de l’Agriculture Biologique 
pour tous les repas et les goûters - Produits Bio *

 

Du 03 au 
07/08/2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Repas froid
Poulet* rôti froid, 
sauce mayonnaise

Salade de riz niçoise
Cantal

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Gaspacho maison
Cordon bleu

Pommes type bistrot 
ketchup

Fromage blanc à la 
vanille

Pain bio*

Duo de 
merguez/chipolata
Haricots verts à l’ail

Brie
Pâtisserie maison*
Baguette cuite sur 

place bio*

Crêpe au fromage
Steak* haché de veau 

au jus
Courgettes bio* rôties

Fruit de saison
Pain bio*

Repas froid
Melon

Rôti de dinde* 
mayonnaise

Salade de pâtes, 
tomates et féta

Fromage blanc sucré
Pain bio*

Goûter
Lait

Pain au lait
Pâte à tartiner

Pain
Fromage

Fruit de saison

Lait
Pain, beurre

Purée de fruits

Yaourt nature
Madeleine

Fruit de saison

Pain
Fromage

Jus de fruits

Du 10 au 
14/08/2026

Taboulé 
Sauté de volaille* 

tandoori
Brocolis vapeur
Liégeois vanille

Pain bio*

Saumon 
mayonnaise

Taboulé
Assortiment de 

fromages
Fruit de saison bio*

Pain bio*

Repas froid
Salade grecque 

maison
Suprême de volaille* 

froid
Ratatouille

Crème caramel
Baguette bio*

Repas froid
Salade de tomates 

bio*
Rôti de boeuf* sauce 

ketchup
Salade de pommes de 
terre et fromage blanc

Glace bâtonnet 
chocolat
Pain bio*

Barbecue
Brochette maison

Pommes au four et sa 
crème à la ciboulette
Petits pots de faisselle
Fruit de saison bio*

Pain bio*

Goûter
Pain

Fromage
Fruit cru

Yaourt nature
Pain au lait
Chocolat

Fromage blanc
Madeleine

Fruit de saison

Lait
Céréales
Fruit cru

Lait
Pain, confiture 

Fruit cru

Menus des scolaires et accueils de loisirs – août 2026



RESTAURATION MUNICIPALE

Viande bovine française *Validé par une diététicienne diplômée d’État.

Volaille labellisée *
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Fait Maison *
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Le pain est issu de l’Agriculture Biologique 
pour tous les repas et les goûters - Produits Bio *

 

Du 17 au 
21/08/2026

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi

Concombre à la 
crème

Steak* haché
Frites et ketchup

Riz au lait
Pain bio*

Nuggets de poulet*
Petits pois et 

carottes
Kiri

Fruit de saison bio*
Pain bio*

Repas froid
Salade italienne 
(tomates, maïs, 

mozzarella, tortellinis) 
Jambon de dinde*

Chips
Fruit de saison bio*

Baguette bio*

Carotte râpées bio*
Pavé de saumon et 

citron
Pommes de terre 

rôties au four
Mars glacé
Pain bio*

Repas froid
Oeuf dur mayonnaise

Salade de blé et 
crudités

Fromage blanc et 
sucre

Compote de pommes 
et bananes
Pain bio*

Goûter
Lait

Pain au lait
Pâte à tartiner

Pain
Fromage

Jus de fruits

Lait
Brioche
Fruit cru

Pain
Fromage

Purée de fruits

Yaourt aromatisé
Palet breton

Fruit cru

Du 24 au 
28/08/2026

Salade de tomates 
et mozzarella
Filet de colin à 

l’aneth
Boulgour aux 

légumes
Abricots au sirop

Pain bio*

Salade de crudité et 
vinaigre balsamique

Cordon bleu
Pâtes et emmental 

râpé
Fruit de saison bio*

Pain bio*

Melon
Tarte aux poireaux
Salade de tomates 

bio*
Yaourt aromatisé bio*

Baguette bio*

Repas froid
Rôti de veau* sauce 

ketchup
Méli-mélo de légumes 

en vinaigrette
Yaourt nature et sucre

Semoule au lait
Pain bio*

Repas froid
Jambon de porc* / 

volaille*
Salade de riz, maïs et 
tomates en vinaigrette

Chèvre bûche
Fruit de saison bio*

Pain bio*

Goûter
Pain

Fromage
Fruit cru

Lait
Pain, beurre

Purée de fruits

Pain
Fromage

Jus de fruits

Lait
Pain, chocolat
Purée de fruits

Yaourt aromatisé
Pain au lait
Fruit cru
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